APH Biberzelten

Luchnr‘ Menuplan
pflege betreue ldbe V
Datum Mittagessen Abendessen
Kohlrabencremesuppe Suppe
Montag Rindsburger mit Jus Penne Napoli mit
13.07.26 Rostikroketten Tomatensauce
Selleriegemlse Reibkase und Gemuse
Meringue mit Rahm
Mediterrane Gemusesuppe Suppe
Dienstag Augustiner Schublig mit Senf Kaiserschmarrn
14.07.26 Kartoffelsalat und mit Rosinen
geschmorte Tomate Zwetschegnroster
Aprikosen- Jogurtmousse
Bouillon mit Ei Suppe
Mittwoch Pouletschenkel rote Pestosauce Wurstsalat garniert
15.07.26 Wildreis auf Eisbergsalat mit Zwiebeln
Rluebligemuse Essiggurken und Radiesschen
Schoggi Panna Cotta Brot
Lauchcremesuppe Suppe
[Donnerstag Schweinsgeschnetzeltes Kasewdhe
16.07.26 Balsamicosauce Randensalat
Teigwaren und Ratatouille
Fruchtsalat
Griesssuppe Suppe
Freitag Kasespatzli mit Apfelschnitz Buurerdésti mit Speck,
17.07.26 Rdstzwiebel Krautern und Zwiebeln
Coco Bohnen Kopfsalat
Kirschenmuffin
Peperonisuppe Suppe
Samstag Spaghetti mit Schinke, Speck Quarkstrudel mit
18.07.26 Champignon und Petersilie an einer Vanillesauce
Rahmsauce, Auberginen
Zimtcreme
Rinds Kraftbrihe mit Fideli Suppe
Sonntag Rindsschmortbraten Trockenfleisch mit
19.07.26 Kartoffelstock Kase und Garnituren
Mischgemiuse Brot und Butter
Erdbeeren mit Rahm
Wochenhit
Gefliigelsalat mit Friichten an Currysauce auf Blatt- Gemusesalat
Getrianke, zum Mittagessen servieren wir Ihnen Mineralwasser.
Allergien und Unvertraglichkeiten melden Sie bitte dem Servicepersonal.
Gut zu wissen...
Saisonales Gemlise, Salate beziehen wir von Gemulise Bamert, Tuggen.
Das Fleisch beziehen wir von der Metzgerei Krauer, Wangen und Metzgerei Kienzli, Stallikon.
Wir verwenden Schweizer Fleisch, ansonsten ist es deklariert. Fisch wird separat deklariert.
Brot, Backwaren und Konditoreiprodukte sind in der Schweiz mit Schweizer Mehl hergestellt.
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