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LUCh‘“\ Menuplan
pflege betreue ldbe V
Datum Mittagessen Abendessen
Maiscremesuppe Suppe
Montag Pouletgeschnetzeltes Zlurcher Art Militar Chasschnitte
28.09.26 Schupfnudeln Bohnensalat und
Krautertomate Kopfsalat
Schoggikopfli mit Rahm
Zucchetticremesuppe Suppe
Dienstag Rindsvoressen Milchreis
29.09.26 Polenta Kirschenkompott
Pastinaken mit Peterli Zimtzucker
Beeren Jogurtcreme
Brotsuppe Suppe
Mittwoch Spaghetti Bolognese Weggli mit Thonflllung
30.09.26 Rindfleisch, Auberginen und rote Zwiebeln und
Reibkase Blattsalat
Zitroneroulade
Rindsbouillon mit Gemtse Suppe
Donnerstag gebackener Fleischkase Hornlisalat mit
01.10.26 Rahmkartoffeln Schinken, Gurken
Blumenkohl mit Petersilienbutter Tomaten und Krautern
Zwetschgenquark
Broccolicremesuppe Suppe
Freitag Dorschfilet(NO/NL) gebraten an Kartoffelgnocchi mit
02.10.26 Meaux Senfsauce Tomatenrahmsauce und
Wildreis und Blattspinat Gemusewdrfeli
Linzertorte
Gemusecremesuppe Suppe
Samstag Siedfleisch mit Meerrettichsauce Apfel im Schlafrock
03.10.26 Salzkartoffeln Vanillesauce
Dérrbohnen
Gebrannte Creme
Bouillon mit Einlage Suppe
Sonntag Hirschentrecéte (D) Café Complet mit Kase
04.10.26 Portojus und Fleisch
Rotkraut und Spatzli
Schwarzwalderschnitte
Wochenhit Klrbisravioli mit einer Salbeisauce, Herbstgemuse und Blauschimmelkdse

Getrianke, zum Mittagessen servieren wir Ihnen Mineralwasser.

Allergien und Unvertraglichkeiten melden Sie bitte dem Servicepersonal.

Gut zu wissen...

Saisonales Gemiuse, Salate beziehen wir von Gemise Bamert, Tuggen.

Das Fleisch beziehen wir von der Metzgerei Krauer, Wangen und Metzgerei Klienzli, Stallikon.
Wir verwenden Schweizer Fleisch, ansonsten ist es deklariert. Fisch wird separat deklariert.
Brot, Backwaren und Konditoreiprodukte sind in der Schweiz mit Schweizer Mehl hergestellt.

Telefon Kiiche 055 451 03 07

gastronomie@aph-lachen.ch



