APH Biberzelten

LUChe;l Menuplan

pflege betreue ldbe

Datum Mittagessen Abendessen
Klrbiscremesuppe Suppe

Montag Rindsgeschnetzeltes Schinkengipfel

05.10.26 Kartoffelstock mit Randensalat

Broccoli mit Mandelbutter
Zitronencake

Marronisuppe Suppe
Dienstag Kalbsbratklgeli Chriesipragel
06.10.26 Pastette
Erbsen und Karotten
Fruchtfrappe
Spinatcremesuppe Suppe
Mittwoch Berner Platte (Rippli, Speck, Zungenwurst) Russischer Salat mit Ei
07.10.26 Salzkartoffeln und Salami
Sauerkraut
Berliner
Gemulsecremesuppe Suppe
Donnerstag Poulet Cordon bleu Dreierlei belegte Canapes
08.10.26 Pommes Frites (Schinken, Ei, Brie)
Zucchetti

Schokoladenmousse

Gerstensuppe Suppe
Freitag Cannelloni Zwetschgenwahe
09.10.26 gefullt mit Ricotta und Spinat mit Rahm
an Tomatensauce mit Kase Uberbacken
Traubenquarkcreme
Rlebli-Ingwersuppe Suppe
Samstag Riz Casimir Walddorfsalat
10.10.26 | (Poultegeschnetzeltes an Currysauce mit Reis) Hauspastete
Fruchtgarnitur und Cumberlandsauce

Heidelbeeren Muffin

Bouillon mit Einlage Suppe
Sonntag Kalbsbraten mit Morchelsauce Café Complet
11.10.26 Butternudeln mit Eier, Kase, Trockenfleisch

Grine Bohnen
Vermicelles mit Rahm

Wochenhit Vegetarische Spatzlipfanne mit Gemiuse, Pilzen und Kase

Getrianke, zum Mittagessen servieren wir Ihnen Mineralwasser.

Allergien und Unvertraglichkeiten melden Sie bitte dem Servicepersonal.

Gut zu wissen...

Saisonales Gemiuse, Salate beziehen wir von Gemiise Bamert, Tuggen.

Das Fleisch beziehen wir von der Metzgerei Krauer, Wangen und Metzgerei Klienzli, Stallikon.
Wir verwenden Schweizer Fleisch, ansonsten ist es deklariert. Fisch wird separat deklariert.
Brot, Backwaren und Konditoreiprodukte sind in der Schweiz mit Schweizer Mehl hergestellt.

Telefon Kiiche 055 451 03 41 gastronomie@aph-lachen.ch



